
每瓶NT$200+10%

NT$200+10% will be charged per bottle for your mineral water

こちらのレストランでは、サンペレグリノ(S.Pellegrino)炭酸水
及びアクアパンナ(Acqua Panna)天然水を提供しております。

2026
Splendor Teppanyaki Set Menu

金典鐵板燒新菜單



開胃小品
Starter

手工餐包搭主廚風味奶油醬
Bread with Daily Butter

主廚例湯
Soup of the Day

主廚沙拉
Chef ‘s Greens Salad

時令海鮮盤(�種)
Seasonal Seafood Platter

清燉時蔬
Stewed Seasonal Vegetable

精選甜點
Dessert

飲料
Drinks

������������/位

���� 經典套餐

-2026- 
Splendor Teppanyaki Set Menu

或 or

或 or

主菜四選一
Main Course for Choice

特選美國牛
US Prime Beef

或 or

櫻桃鴨胸
Duck Breast

精選鮮魚
Daily Fish

脆皮雞腿
Chicken Leg



開胃小品
Starter

手工餐包搭主廚風味奶油醬
Bread with Daily Butter

主廚例湯
Soup of the Day

主廚沙拉
Chef ‘s Greens Salad

時令海鮮盤(�種)
Seasonal Seafood Platter

清燉時蔬
Stewed Seasonal Vegetable

精選甜點
Dessert

飲料
Drinks

優惠價 ������������/位

���� 主廚精選套餐

-2026- 
Splendor Teppanyaki Chef 's Choice Set Menu

或 or

或 or

主菜四選一
Main Course for Choice

美國菲力
US Prime Tenderloin

或 or

櫻桃鴨胸
Duck Breast

美國肋眼
US Prime Rib Eye

脆皮雞腿
Chicken Leg

原價 ������������/位



開胃小品
Starter

手工餐包搭主廚風味奶油醬
Bread with Daily Butter

主廚例湯
Soup of the Day

主廚沙拉
Chef ‘s Greens Salad

炙燒大明蝦
Pan Fried King Prawn

時令海鮮(�種)
Seasonal Seafood Platter

清燉時蔬
Stewed Seasonal Vegetable

精選甜點
Dessert

飲料
Drinks

優惠價 ������������/位

���� 海陸饗宴套餐

-2026- 
Splendor Teppanyaki Surf and Turf Set Meal

或 or

或 or

主菜四選一
Main Course for Choice

美國菲力
US Prime Tenderloin

或 or

櫻桃鴨胸
Duck Breast

美國肋眼
US Prime Rib Eye

脆皮雞腿
Chicken Leg

【主餐升級和牛 加價 ������������/位】



開胃小品
Starter

手工餐包搭主廚風味奶油醬
Bread with Daily Butter

主廚例湯
Soup of the Day

主廚沙拉
Chef ‘s Greens Salad

鮮活龍蝦(每人半隻)
Fresh lobster (half a lobster per person)

時令海鮮(�種)
Seasonal Seafood Platter

清燉時蔬
Stewed Seasonal Vegetable

精選甜點
Dessert

飲料
Drinks

優惠價 ������������/雙人

���� 龍蝦雙人套餐

-2026- 
Splendor Teppanyaki Lobster Set Meal for Two

或 or

或 or

主菜四選一
Main Course for Choice

美國菲力
US Prime Tenderloin

或 or

櫻桃鴨胸
Duck Breast

美國肋眼
US Prime Rib Eye

脆皮雞腿
Chicken Leg

【主餐升級和牛 加價 ������������/位】


